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Grittt Hemo PORK RUB 01d School Griller Kiappschat
Klassische BBQ Wiirzmischung nach original Wii Knuhla"ch A
amerikanischer Rezeptur fiir Schweinefleisch. 1 iirzmischung fiir GI‘I"ﬂeISBEm

SiiB wiirzige Wiirzmischung fiir alles was man aus
Wiirzmischung fii alle Sortg isch (G derene ™ Schwein machen kann, Pulled Pork, Spareribs oder
Meerg -

glle Wiirzmischung zum Wiirzmischung fiir Fisch, sowie alle

Abrupden aller Gerichte Arten von Meeresfriichten _Wi,irzmischung fiir Doner Kebab

Dggluténirei  ® lakosefrei @ ohne Senf und Selerie

T -
Braten. Wiirzmischung zum Flachgrillen. Zum trocken ﬁwumuberellunglur Herstellung von orientalischen
marinieren oder als Flussigmarinade. Gerichin wie 2.8 Daner Kebab und Falafel.
Zugabemenge: 20-30g je Kilo Fir 1 kg Flisch 30-40 ¢ Wirzmischung in 100 m Wasser geben. 1 w
Dann das Fleisch solange mischen bis das Wasser aufgenammen ist ™ »
Iutaten: Gewiirze (Paprika, Knoblauch, Cayennepfeffer, Tutaten: Gewiirze (30 9% Knoblauch, Zuiebel, Pfeffer, Paprika, u%:ta‘:;' luE vé::\’e‘ 5532?-“;3..ﬁ?“nﬁ?.‘éﬂ‘;’?.?ﬂ:f"%ﬁﬁ{; Ts"n’.!."..'fﬁz
o

lwm" ds‘e","ﬂ'l lﬁbﬂ"“ke’\'ﬂ Kf;(“hm“ ke - Liebstickel, Muskat, Pfeffer, Kreuzkimmel, Piment, Zimt), Potersili), Steinsaiz, Rapssl " g il 56l

oriander, Pfeffer, Majoran, Muskatbl - I Rauchsalz (Speisesalz, Rauch), Zucker

rurchschmllhchn Nahrwerte je 100g: Durchschnittliche Nahrwerte je 100g: L. Durchschnittliche Nahrwerte je 100g: mmhuhmnllchz Nahrwerte je 100g:
SBH/HknaI nergie 994kJ/236Kcal Mindestens [nevzle 1186 ki /ZEchal i 951kj/22Tkeal

‘altbar bis:

31:12.2024

Pro Kilo Fisch/Meeresfriichte 20-30 g hung ™ S,
verwenden.

Durchsclmlltlmlle Nahrwerte je 100g:
546kJ EUEI

ﬂa\‘nn iesamgte Fettsiuren

Mindestens
haltbar bis:
3112.2024

50g

Mindestens ot 430 Halthar bi
aron samg\ermsawn Dmg i3 avon ges3tigte Fettsiuren 090 davun sammrnusaumn 0608 / lavon gesittigte Fettséuren
hicnnyirat 31122024 Kaheriyiate 4400 Kohlenl 51,00 T ‘oh\vniyﬂme 2

lavon Zucker 9 5ﬂ jon Zucker 2,00 g rlavnn Zucker 52, k lavon Zucker

iweiB & iweiB | EiweiB. 5,30; iweiB
alz . ¥ 5 0 g Salz | alz

davon Zuck&r
EiweiB
Salz

]]mn nwn Zaulmr

verselle Wiirzmischung fiir alle
Dutch Oven Gerichte

ond Schuul Griller
Paprika

Wiy D Wiirzmisehung fi Grillﬂeischu

lle Wurzmlschung fiir Dutch Oven Gerichte
lich auch fiir die "normale” Kiiche. Einfach
nach Geschmack zum Abschmecken verwenden.

rzmlschunz m Flav:hfnllnn Zum Iockun mznmsrl‘_nllur als
igmarinad

Fir 1 kg Fleisch 30-40 g v_mrﬂlsqnung wuo il Wasser geben.
.t Zutaten: Steinsalz, Gewiirze (Zwiebel, Pleffer Dann das Fleisch solange mischen bis das Wasser aufgenommen ist.
“s.my  Knoblauch, Kurkuma, Wacholder, Dill, Riibenzucker e G (4% Paprka, Pterste, Knolauch, el

¥

vurchschml(lmhe Nzhrwerle Je 100y ittliche Nat j :
e T o2 Durchitivie N:hrvgssréu%%% )
d o 408

javon gesiitigte Fettsiuren 0,20 3 P "

Ghintyirts oy 1 Sh5a008 st JE
avon Zucker S6ae favon Zucker 19.00g
ineiss X

| ' i

Mindestens

HI.H-IF_LI

e g 1005
Windestely 1 o
3"{‘{'}"&3';4 atmgesityg etshe n 7I]g

50s W

lavon Zuukur




